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新密胺餐具首次使用，用沸水煮5分钟，然后让餐具浸泡至自然冷却后，再经机器
或人工清洗，以保证餐具的洁净和卫生。

使用后的餐具应尽快收纳，刮除餐具表面的残留食物，收放餐具时轻拿轻放，尽
量分类摆放，餐具表面有残留物难以去除时，可用筷子、勺子、软毛刷、抹布等去
除，严禁对着硬物或餐具之间相互磕碰去除残留物。

使用后的餐具清洗前，最好先放入带有中性洗涤剂的热水池中浸泡十分钟左右
再清洗，以利后续清洗过程中更易清洁餐具上的油脂和残留物。

手洗时，用软抹布洗净餐具，然后用清水冲洗干净，滤水后转入消毒环节。严禁用
钢丝球，刷子等硬质洗洁用品清洗，对于餐具使用一段时间后表面染色，发黄，发
黑等难以洗净的餐具剔除出来，用密胺餐具专用浸泡粉浸泡去渍漂白。

洗碗机清洗时，应保证餐具表面没有残留物，防止堵塞洗碗机，餐具的摆放要按
设备使用说明书中标示的位置和方向放入搁碗架，错误的摆放方式将直接影响
餐具的洗净度。在清洗托盘和分格餐盘时，清洗剂中不要含有速干剂，防止因清
洗时速干剂喷淋到餐盘上不均匀，造成餐盘各部分散热速度和收缩率不一样，餐
盘清洗后变形。

洗净后的餐具在晾干滤水的过程中，应尽量放入收纳筐，防止堆高不稳跌落破损。

本产品适合中低温组合式消毒，避免采用高温干法类消毒，可用洗碗机清洗。

请勿在微波炉或烤箱中使用。

请勿用火烧烤，或接近炉火。

请避免餐具在受热状况下撞击、跌落或急速的温度变化，以免破裂。

请勿放置在热铁板或汤锅中保温。

请用软布清洗，请勿使用磨粉（如去污粉）和刷子、钢丝球等硬质物品清洗，以免造成餐

具表面伤痕。

收洗餐具时应轻拿轻放，严禁与硬物磕碰或餐具之间激烈撞击。

请勿使用含氯的漂白剂，如84消毒液，以免造成材质劣化或变色。漂白时，务必使用氧系

漂白剂，若使用氯系漂白剂，将使食器失去光泽、logo脱落、食器本身会泛黄。并且请注

意漂白剂的份量，并充分用水冲洗。

消毒或使用过程中严禁超温，避免餐具长时间高温环境，超温会造成餐具的脆化，开裂；

长时间高温会造成餐具的老化，变色。

密胺餐具极限耐温，低温-30℃，高温+120℃，
依据国家QB1999-1994检测标准，耐干热温度

（烘箱）不超过80℃，耐湿热温度（水煮）不超过
100℃。 
干法消毒温度不宜超过80℃，时间不超过30
分钟，如热风循环消毒、红外线消毒、紫外线消
毒等；以上消毒设备都必须有温控和时间控制
装置，防止消毒超温、超时，密胺餐具要远离加
热装置和出风口。 
湿法消毒温度不宜超过100℃，常压时间不超
过30分钟，如水煮、电蒸箱等。用电蒸箱消毒时，
蒸箱必须有排气孔，以保证蒸箱内常压，必须
有温控和时间控制装置，防止消毒超温、超时
损坏餐具。

餐具消毒过程中应力求受热均匀，消毒时餐具
间要保持一定的间隔，保证受热传导均匀和消
毒效果，严禁直接把餐具码放在一起消毒，这
样既达不到消毒效果，也容易造成餐具受热不
均，损伤餐具。根据不同的器形，用消毒柜自带
的不锈钢分格架，正确摆放好餐具后，然后开
始消毒。 
餐具消毒完后，要及时从消毒设备中取出放阴
凉通风处自然冷却，严禁把餐具放在有较高温
度的消毒柜中长时间储藏。对于面积较大的托
盘分格盘，堆放数量不要超过40个。 
推荐采用洗碗消毒一体机或者臭氧紫外线热
风循环三合一密胺餐具专用消毒柜。
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